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GASTRONOMIA

«Maridar cava
Y marisco,

una experiencia
exqguisita»

EL CAVA y el marisco son dos pro-
ductos dignos de las mesas con mas
clase. Propios de nuestra tierra y
de una excelente calidad, se con-
jugan para que los comensales dis-
fruten de una comida agradable y
repleta de matices.

Rincon de Diego ha vuelto a or-
ganizar este afo sus ya tradicionales
Jjornadas gastronémicas dedicadas
a estos dos productos, que se re-
alizaran hasta el 8 de mayo. Die-
go pretende con este peculiar ma-
ridaje combinar la calidad de dos
productos autéctonos con un pre-
cio muy asequible.

El restaurante lleva ya mas de
20 afios anos organizando este ti-
po de actividad en primavera, jun-
to a otras jornadas que se hacen
en octubre, en las que se presen-
tan los nuevos platos que se afa-

dirdn a la carta de invierno.
«Nuestro objetivo es ofrecer estos
buenos productos a un precio muy
razonable en agradecimiento a la
confianza que nuestros clientes han
depositado en nosotros durante to-
dos estos anos».

Las jornadas gastronémicas
consistiran en un men diario, que
se cambiara cada tres dias, en el
que los productos estrella seran el
marisco y una muestra de los me-
jores cavas de Sant Sadurni, como
son L'Origan, Nadal, un cava ar-
tesano de mucha calidad; Recaredo,
un primera marca, y el Agusti To-
rell6.

Respecto al marisco y pescado,
se conjugaran magistralmente bo-
querones, pulpo, gamba de Ta-
rragona, cigalas de Cambrils, viei-
ras, ostras, percebes, bogavante,

El restaurador Diego posa en uno de sus

almejas, rodaballo, rape, merluza
y lubina, cocinados de esa mane-
ra tan personal a la que nos tiene
acostumbrados Diego.

El restaurante fue inaugurado
en el ao 82 por Diego, que cuen-
ta con una extensa experiencia en
el campo de la restauracion. El res-
taurante estd abierto a todo el mun-

favoritos del

do «que entienda de gastronomia».
Eltipo de cocina es de mercado y
de calidad. «<Miramos mucho el pro-
ducto, que sea de primera, y ana-
dimos mucha imaginacién para que
el plato quede impecable». Entre
sus especialidades destacan pla-
tos de pescado, carne y postres ca-
seros. Cada temporada se cambia

Rincon de Diego en Cambrils.

la cartay se anaden los productos
tipicos de esa época. Sobre los me-
nus, esta el tradicional de la casa
y el de degustacion. El restaurante
cuenta con casi 300 referencias de
vinos de todas las D.O.
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