
L'Origan 

 Bodega: Gastón Coty, S.A. 

 D.O. / Zona: D.O. Cava (Catalunya) 

 País: España  

 Tipo de vino: Espumosos 

 Graduación (% vol.): 12.5 

 Varietales: Xarel·lo, macabeo, parellada y chardonnay de diferentes 
añadas 

 Elaboración: De 18 a 24 meses en cava. Prod. 15 botellas 

 Puntuación media: 8,4 (10 comentarios)
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JoanF  

 
Magnífic, sense cap mena de dubte. Aromes complexes, 
integrats i suggerentes, en el pas en boca es nota lleument 
la part de barrica, amb elegància i distinció. Carbònic 
integrat i elegància.
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Calamar  

 

Amarillo con reflejos dorados. Aromas de buena intensidad 
con notas de cíticos; piel de limón, flores, hinojo y 
tostados. Paso de boca fresco, con la acidez controlada 
pero presente, notas florales y una buena persistencia. Es 
uno de los cavas más aromàticos que he probado. En 
serio que no lleva barrica?
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JoanF  

 
Excelente Cava. En esta ocasión he podido apreciar unos 
finos toques de lichis, así como un amplio abanico de 
aromas lácteos (quesos) donde predominaba el queso de 
cabra. Cava complejo, integrado y delicioso.
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JoanF  

 

Color groc pallós, potser amb tons daurats. Bombolla final. 
Nas molt suggerent, amb molta pastisseria fina i 
cremosos, xuixo, crema, torrats, potser fins avellana i tot, 
es va obrint a aromes més especiats, com el fonoll o la 
matafalug, i donant pas finalment a tons fruitals de poma i 
plàtan. Pas en boca amb equilibrat volum, cremós i de pas 
molt agradable, amb final no especialment sec i suggerent.
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20/04/05 5

 

Ricard  

 

Amarillo suave, con burbuja pequeña y constante. 
Nariz no muy intensa y de expresividad moderada, con 
notas cítricas y recuerdos de vino añejo. 
En boca es fresco con buena acidez y tacto cremoso. 
Notas cítricas y amanzanadas. Final de buen recorrido y 
persistencia correcta. EMHO, caro para lo que ofrece.
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Antonio.Jesus.AkatA

 

VISUAL buena puesta en escena con excelente diseño de 
etiqueta y botella, la burbuja es fina, elegante y 
persistente, color amarillo paja con reflejos verdosos y 
ligeros dorados. 
 
GUSTATIVO nariz compleja, franca, intensa repleta de 
matices finos y elegantes, con notas cítricas -limón, 
pomelo- tonos amielados, floral -jazmin, violeta-, fresco y 
sensual. 
 
GUSTATIVO carbónico intenso y gradual con mucha 
frescura cítrica y fondo de cierta cremosidad muy bien 
ensambladas con el carbónico. 
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8,75

 

 

12/09/04 7

 

Andreu  

 

Corcho reseco y apretado. Amarillo dorado de mediana 
intensidad. Pocos rosarios de escasa burbuja pequeña, sin 
formar corona. Aroma a manzana ácida, cítricos, hierba 
fresca, frutos secos, corteza de pan, algo de manzana 
asada, notas florales y un fondo de pastelería. Interesante 
nariz. En boca es seco y ligeramente cremoso. Carbónico 
presente, algo grueso y no del todo integrado. Manzana, 
cítricos, notas de crianza y ligeramente amargoso. De 
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mediana intensdad, es suave y muy fresco. Fino y 
equilibrado. Final frutal, ligeramente amargo y tostado. 
Corecta persistencia. Correcto cava, con botella y etiqueta 
de discutible diseño, pero muy caro. 16€.

 

25/08/04 8

 

rania  

 

Color dorado de cierta intensidad, brillante. 
Burbuja alegre y en abundancia subiendo por la copa, que 
anuncia una nariz elegantísima, muy especial en un cava. 
Aromas florales muy concentrados, con predominio de ese 
aroma característico de los ramilletes de flores silvestres 
secas, notas de miel recién recogida del panal, polen, 
margaritas y amapola, notas de tostados. 
En boca es graso y concentrado, pero fino. 
Muy seco y con acidez al dente. 
Final sugestivo. 
Es un cava excelente.

   

 

17/04/04 9

 

Oskar  

 

Efectivamente, muy cuidado imagen para un buen cava, 
aunque de precio alto para lo que se estila (unos 17 
euros).Su aspecto es excelente, de amarillo pajizo algo 
dorado y abundante burbuja muy fina. En nariz es de 
moderada intensidad pero fresco y cítrico, frutal y con 
carácter. Con alguna nota de vino de reserva. En boca 
destaca por su equilibrio y por la excelente integración del 
carbónico y cremosidad, aunque de retronasal modesta. 
Buen cuerpo y persitencia. Muy bien.
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PacoHigon  
(Moderador)  

 

[MdV] El diseño de la botella y la etiqueta resultan muy 
atractivos. Pajizo con reflejos verdosos. Nariz también muy 
atractiva, bastante fresca, con un punto cítrico, manzana 
verde, miel y limón y flores blancas. En boca la integración 
del carbónico es buena, resultando muy cremoso, fresco, 
con buen recorrido y bunea acidez. Llamativo y seductor.

 

08/03/04

  

* Se puntuará sobre 10         
 
Si encuentras algun error en esta ficha de vino o has realizado algún comentario y deseas modificarlo envíanos un mensaje.
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