PISTAS GOURMET

6bCocinero de raza, su
secreto reside en el
trabajo y en su pasion
por la gastronomia.”
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justa creatividad

La cocing de autor de Berasatequi, que encuentra sus raices enla
gastronomia vasca, es expresion de una investigacion incansable.

rabajador convencido, este humil-
de cocinero forma parte del exclu-
sivo grupo de chefs espafioles que
cuentan con tres estrellas Miche-
lin. Situado en Lasarte, su restau-
rante es uno de los mayores expo-
nentes de la cocina creativa, aun-
que posee una personalidad propia muy
marcada por sus origenes donostiarras que
impregnan cada plato, Su téenica, gue es de
las mas evolucionadas y van-
guardistas, se coloca siempre

al detalle que no serian posibles sin el apo-
yo de un amplio equipo de profesionales
que le acompafian en suavenlura. Esle res-
taurante es la nifia mimada de una agrupa-
cion mucho mayor, ¢l Grupo Martin Bera-
salegui, del que forman parte otros proyec-
Los gastronomicos, editoriales y hoteleros,
Entre ellos ocupa un lugar destacado su sa-
lén de bodas y celebraciones que se ha con-
vertido en uno de los mas solicitados del
panorama espaiiol. Su ubica-
cidn no podria ser mas ade-

al servicio del producto y del

sabor con creaciones cuidadas
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¢l menu

I, Tavama de

quisquilla de Motril
¥ eoviar
2 Huevo con
remolacha a la
ensalada liguida

dle higrbas.

J. Wietra con
i Tximpartas
e algr.
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cuada: se encuentra en el mis-
mo recinto que su afamadog
restaurante e idénticas son las
manos que claboran su cspec
tacular meni. Una ocasic
irrepetible de contagiar tu be
da con la csencia, magia y
bucn hacer de un tres estrellas
Michelin.
www.martinberasategui.com
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